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KLAS®

Znacka Klasa nové zdobi dalSi jedineéné a kvalitni vyrobky od
¢eskych producentu

Praha 7. fijna 2025 — Logo Klasa najdete na ocenénych vyrobcich jiz od roku 2003. Toto prestizni
oznaceni kvality ziskala jiz Fada skvélych vyrobku a nové ho naleznete napfiklad na zmrzliné od
Josefa Kortana, vyrobcich a pecivu z Rodinného pekairstvi MPM, Chodském ¢erstvém masle ze
sladké smetany od spoleénosti NAMARA ¢i na Hrebeéské medoviné.

Logo Klasa na vyrobku garantuje vyjimeénou kvalitu a jedine¢nost takto ocenénych produktll pfi srovnani s
béznymi vyrobky na trhu. Znacku Klasa udéluje ministr zemédélstvi na tfi roky. Po celou dobu platnosti
certifikatu jsou ocenéni vyrobci kontrolovani Statni zemédélskou a potravinarskou inspekci a Statni
veterinarni spravou. Logo Klasa je tak hodnotnym ukazatelem a zarukou pro spotfebitele, ktefi maji jistotu,
Ze kdyz pfidaji do nakupniho ko$iku takto oznadeny produkt, kupuiji kvalitni potravinu vyrobenou v Ceské
republice.

PRODUCENT OCENENY PRODUKT
RABBIT Trhovy Stépanov a.s. Kufeci prsni Fizek bez kosti a bez kize
Kozi miéko

Eva Sedliakova Kefirové kozi mléko

Jogurtové kozi mléko

Jihoeské Jerky s.r.o. Jiho&eské Jerky Hovézi natur

Svatojanské ofechy

Cibulové chutney

Medvédi ¢esnek — nakladana poupata

Dobroty z hor s.r.o.

Lisky nakladané

Cerny rybiz — kvét &erného bezu

Visen — hotka €okolada, griotka

DzZem cCerveny angrest, kardamon, rozmaryn, gin Garage 22

"AGRO-LA", spol. s r.0. Jogurt z jiznich Cech COKOLADA
Zakys z jiznich Cech COKOLADA
Rodinné pekarstvi MPM s.r.o. Lomnicky chléb

Strana 1/9

CENTRALA: Ve Smegkach 801/33, 110 00 Praha 1, T: +420 222 871 871, E: info@szif.gov.cz
Tiskové oddéleni SZIF, T: +420 727 822 308, E: press@szif.gov.cz, WEB: www.szif.gov.cz


https://www.rabbit.cz/
https://www.sedlakkozy.cz/
https://www.jihoceskejerky.cz/
https://www.dobrotyzhor.cz/
https://agrola.cz/
https://www.rodinnepekarstvimpm.cz/

Chléb s Chlorellou

Bageta s jeCmenem

Bordvkové kynuté knedliky

Lomnicky kolaé

Bramborové SiSky s makem

Steinex a.s. Tlacenka premium Steinex
J Cheesecake Boruvka
Cheesecake Cookies
Hiebe&ska medovina s.r.o. Hiebelskd medovina — Bylinna horka
Hiebelska medovina — Vishova
Josef Kortan Zmrzlina — Rumburak
Zmrzlina — Pernik
Mykoprodukta s.r.o. Sumavské bylinné
Enzian — bylinny elixir
Piller s.r.o. Skvarky k pivu
Zemédélské druzstvo Harovice Raj¢ata snack — odriida Sweet Maxine

Rajc¢ata snack — odrida Sweetelle

Rynglova pomazanka s bilym makem
Vies Caffé Servis s.r.o.

Med kvétovy

NAMARA s.r.0. Chodskeé cerstvé maslo ze sladké smetany

RABBIT Trhovy Stépanov a.s.

Spolecnost pfedstavuje vyjimecny zemédélsko-potravinarsky podnik holdingového typu, ktery ve své
struktufe zahrnuje Siroké spektrum innosti — od prvovyroby pfes zpracovani az po distribuci. Sougasti
holdingu jsou podniky zaméfené na zemédélskou prvovyrobu, vyrobu krmiv a krmnych smési, farmy pro
vykrm driibeze, vepfového, hovéziho a kralikl, stejné jako zavody na zpracovani, skladovani a distribuci
masa, masnych vyrobku a vajec. Holding rovnéz provozuje bioplynové stanice a realizuje prodej na
tuzemském i zahraniénim trhu. Je jednim z nejvyznamnéjsich ¢eskych producentd kufeciho masa s vice nez
tficetiletou tradici.

Kureci prsni fizek bez kosti a bez kiize

Kufata pochazeji z Eeskych lihni, pfi¢emz cely proces — od chovu a vykrmu pfes porazku a zpracovani az po
distribuci — probiha vyhradné na Gzemi Ceské republiky. Moderni technologie hraji kli¢ovou roli v kazdé fazi
vyroby. Odchyt Zivych kufat a jejich pfeprava jsou realizovany pomoci nejmodernéjSich systému, které
minimalizuji stres zvifat a pfispivaji k vy$si kvalité masa. Pfi zpracovani se vyuziva Setrné chlazeni
vzduchem s postfikem, které podporuje zachovani vysokeé kvality finalnich produktd. Hotové vyrobky jsou
distribuovany vlastni dopravou, coz zajiStuje efektivni a spolehlivé dodani zakaznikim.
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https://steinex.cz/
https://www.facebook.com/profile.php?id=100072016744548
https://www.hrebecskamedovina.cz/
https://www.facebook.com/zmrzlinaKortan/?locale=cs_CZ
https://www.mykoprodukta.cz/
https://www.piller.cz/
https://www.rajcatahanovice.cz/zemedelske-druzstvo-hanovice
https://www.vrescaffe.cz/
https://namara.cz/en/homepage-en.html

Eva Sedlakova — kozi farma Sostvka

V malebné obci Soslvka hospodafi rod Sedlakt — na stejném misté jiz vice nez 200 let. Novodoba kapitola
této rodinné farmy se zacala psat pfed 33 lety a od té doby se zde s péci a respektem k tradici chova nase
narodni plemeno — bila kratkosrsta koza. V poslednim desetileti se pocet chovanych koz stabilné pohybuje
mezi 150 az 200 kusy. VeSkeré mléko je denné zpracovavano pfimo ve faremni mlékarné, ktera se nachazi
v Chranéné krajinné oblasti Moravsky kras. Diky tomu si produkty zachovavaji Cerstvost, kvalitu a jedineCny
charakter. Sortiment zahrnuje Cerstvé kozi mléko, kefirové a jogurtové napoje, syrovatku, tvarohové
speciality typu Zervé, syry v nékolika pfichutich i tradi¢ni brynzu. Kazdy vyrobek je vysledkem poctivé prace,
rodinného know-how a hlubokého vztahu k pFirodé.

Kozi miéko
Pochazi od pastevné chovanych koz z farmy v Chranéné krajinné oblasti Moravsky kras. MIéko je denné

Cerstvé zpracovavano a pasterovano Setrnou metodou. Je nestandardizované, s pfijemné smetanovou chuti
a velmi jemnym kozim aroma. Vyroba probiha sezénné — od Unora do listopadu.

Kefirové kozi miéko
Vyrobeno z pasterovaného koziho mléka z Chranéné krajinné oblasti Moravsky kras. Pfi vyrobé je mléko

ockovano kefirovou kulturou, kterd mu dodava jemnou smetanovou chut s typickou vini acidofilnich bakterii.
Vyroba zahrnuje vysSi podil ruéni prace, coz podtrhuje jeho femeslny charakter.

Jogurtové kozi mléko
Zakladem je kozi mléko od pastevné chovanych koz z Moravského krasu. Pouzivaji se peclivé vybrané

jogurtové kultury, vhodné pro faremni podminky. Vyroba je sezénni a zahrnuje vyrazny podil ruéni prace.
Vysledkem je produkt s pfijemnou smetanovou chuti a regionalnim charakterem.

Jiho€eské Jerky s.r.o.
Spolec€nost JihoCeské Jerky s.r.o. se jiz vice nez deset let vénuje vyrobé suseného masa v Mostkach u

Kaplice. Kazdy krok vyroby probiha s dirazem na kvalitu a poctivé femesiné zpracovani. Maso pochazi
vyhradné od lokalnich dodavatelu a jihoCeskych farmai(i, coz zaru€uje Cerstvost a vysoky standard surovin.

Jiho€eské Jerky Hovézi natur
Produkt nabizi €istou chut' masa v jeho nejpfirozenéjSi podobé — ochucené pouze mofskou soli, bez pouZiti

konzervantd, barviv &i pfidatnych latek. Tento snack je idealni volbou pro vSechny, ktefi hledaji poctivou
pochoutku bez kompromisa.

Dobroty z hor s.r.o. 5
V malebném historickém centru Sumperka sidli mala rodinna firma, ktera s laskou a respektem k pfirodé

vyrabi vybé&rové delikatesy z podh(ifi Jeseniku. Ridi se jednoduchym, ale zasadnim heslem: ,Jen ta nejvyssi
kvalita surovin a vafeni s laskou zarugi tu nejlepSi chut.“ V sou€asnosti firma vyrabi pfiblizné 80 druhd
dobrot — od ovocnych a bylinnych €ajd, kofeni a ochucenych soli, pfes vybérové dzemy a marmelady se
snizenym obsahem cukru, az po omacky, chutney a nakladané speciality. V8e vznika s vysokym podilem
rucni prace a dlirazem na sezénnost a regionalni pavod surovin. Bylinky péstuji sami — aktualné okolo 15
druhu — a suroviny, které si nezajisti vlastni produkci, odebiraji od lokalnich dodavatell. Mezi oblibené patfi
napfiklad med, ¢okolada, kava nebo chilli. Tato rodinna firma je dlikazem, Ze spojeni tradice, poctivé prace a
lasky k regionu muaze pfinést vyjimecné produkty.
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Cerny rybiz — kvét éerného bezu 5
Kvéty se ru¢né sbiraji na loukach kolem Sumperka v kvétnu a Cervnu, rybiz dozrava v €ervenci ve Velkych
Losinach. Vysledkem je vonavy dzem s intenzivni chuti a krasnou tmavé fialovou barvou.

Dzem Eerveny angrest, kardamon, rozmaryn, gin Garage 22
NetradiCni kombinace, na kterou je firma pravem hrda. Angrest se sbira ruéné, rozmaryn pochazi z vliastni

zahradky a v3e je doladéno prémiovym ginem a kofenim.

Visen — horka ¢okolada, griotka
Visné z rodinného sadu v Ponikvi, €okolada z ¢okoladovny v Troubelicich. Chut pfipomina oblibenou
bonboniéru Mon Chéri.

LiSky nakladané
Delikatesa vhodna do kulajdy, omacek nebo salatli. Jemna chut estragonu dodava liSkam nezaménitelny
charakter.

Medvédi ¢esnek — nakladana poupata
Sbirana ruéné v jarnich mésicich v Jesenikach, nasledné nalozena v soli a zavafena ve sladkokyselém

nalevu. Vysledkem je komplexni chutova paleta.

Cibulové chutney
Grilovana €ervend cibule s portskym vinem, rozmarynem, tymianem a kampotskym pepfem. Idealni dopInék

k mastm, syrim nebo do baget.

Svatojanské orechy
Nejkomplexné&jsi produkt, jehoz vyroba trva az tfi mésice. Ru¢né propichované, macené, varené a
macerované v korenéném nalevu s ofechovym likérem. Vysledkem je skute¢na delikatesa.

"AGRO-LA", spol.sr.o.
Rodinna firma AGRO-LA, s.r.o. pUsobi v Jindfichové Hradci od roku 1993 a specializuje se na vyrobu jogurtd

a zakysu v klasickém sklenéném obalu. Tento pfistup nejen zachovava tradi¢ni charakter vyrobkd, ale
zaroven podtrhuje jejich jedine€nost a kvalitu. Jogurty i zakysy vznikaji fermentaci mléka z okolnich farem
pfimo ve skle, a to za pouziti vliastnich mlé€nych kultur. Jogurty jsou vyrabény z nehomogenizovaného
plnotu&ného miéka, diky emuz se pod vickem pfirozené vytvaFi tukova vrstva. Jeji odstranéni umoziiuje
ziskat nizkotuény jogurt bez jakéhokoli zasahu do pfirodniho slozeni. Zakysy jsou naopak vyrabény z
homogenizovaného plnotuéného mléka, coz zajidtuje jejich tekutou konzistenci vhodnou k piti. Jejich chut’ je
pfirozené nakysla a osvézujici. Produkty jsou dostupné v neochucené varianté, ale také s ochucujici slozkou
— napfiklad ¢okoladou, vanilkou z lusku, merufikou, bordvkou, jahodou a dalSimi.

Jogurt z jiznich Cech COKOLADA
Zakys z jiznich Cech COKOLADA

Rodinné pekarstvi MPM s.r.o.
Rodinné pekarstvi MPM s.r.o. pusobi v Lomnici nad Luznici jiz od roku 1992. Od pocatku, kdy se vyroba

chleba a peciva odehravala v uzkém rodinném kruhu, se firma rozrostla, ale zachovala si ddraz na kvalitu,
ruéni praci a vyuzivani regionalnich surovin. V poslednich letech byl sortiment rozSifen o vlastni zakusky a
lahtdky, které doplrfiuji tradi¢ni nabidku.
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https://agrola.cz/

Lomnicky chléb
Tfikilovy bochnik s pfevahou zitné mouky, vyrabény z vlastniho kvasu. Vyznacuje se silnou, propecenou
kdrou a vlaénou porovitou stfidkou. Je symbolem poctivého femesiného pekafrstvi.

Chléb s Chlorellou

Unikatni produkt vznikly ve spolupraci s Mikrobiologickym ustavem v Treboni. Obsahuje fasu Chlorella,
znamou svymi vyzivovymi hodnotami. Vysledkem je chléb s jemné zelenym zabarvenim a charakteristickou
chuti.

Bageta s jeémenem
Po zadélani tésta nasleduje no¢ni odlezeni v chladu, poté ru€ni tvarovani a pe€eni. Bageta je vla¢na, s
kfupavou kdrkou — idealni k syrim nebo grilovanym pokrmdm.

Boravkové kynuté knedliky
Tradiéni jihoGesky pokrm pFipraveny z borlvek ze zdejSich lesl. Knedliky jsou nadychané, vonici po ovoci,
podavané s tvarohem, cukrem a rozpusténym maslem — oblibeny letni obéd.

Lomnicky kolaé
Rué&né Slehany kola¢ s jemnou, nadychanou strukturou a tfemi druhy naplni — makem, tvarohem a povidly.
Kazdé sousto nabizi harmonii tradi¢nich chuti.

Bramborové SiSky s makem
Jemné bramborové noky varené ve vodni lazni, podavané s makem, mouckovym cukrem a maslem.
Oblibena sladka klasika s dirazem na chut a jednoduchost.

Steinex a.s.
Spole€nost Steinex a.s. je dynamicky se rozvijejici rodinny podnik, ktery v poslednich letech vyrazné rozsifil

své vyrobni kapacity i produktové portfolio. Pfestoze si firma zaklada na zachovani tradi¢nich hodnot a
receptur, jeji Uspéch je podpofen modernimi technologiemi, progresivnim fizenim a inovativnimi pfistupy.
Diky tomu se Steinex fadi mezi pfedni ¢eské vyrobce a exportéry uzenin. Spojenim tradice, kvality a inovace
si firma vybudovala silné postaveni na domacim trhu a ziskava si stale vétsi davéru zakaznikd.

Tlaéenka premium Steinex

Prémiova tlacenka je vyrdbéna podle osvéd€enych receptur z peclivé vybranych surovin s vysokym
obsahem masa. Tradi¢ni zpracovani zajistuje autentickou chut i vini. Masova slozka se harmonicky
dopliiuje s pfirozenymi kofenénymi tény, coz vytvafi produkt, ktery splfiuje vysoké kvalitativni standardy
spole¢nosti Steinex a potvrzuje jeji zavazek k poctivé a kvalitni vyrobé.

AleS Kuéa

Mala rodinna firma, ktera se specializuje na vyrobu netradi¢nich cheesecak(l — lahodnych cukrafskych
dezert(, které nabizi prostfednictvim pojizdné kavarny. Kazdy cheesecake vznika ru¢né z ¢erstvych surovin
od regionalnich dodavateld, s dirazem na kvalitu a originalitu. Mistni vyrobky jsou vysledkem peclivého
femesiného zpracovani, pfi kterém je kladen ddraz nejen na jednotlivé slozky, ale i na celkovy chutovy
zazitek. Cheesecaky potési milovniky moderni cukrafiny i pfiznivce regionalni gastronomie, ktefi oceni
poctivy pfistup a jedine¢nou chut.
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https://steinex.cz/

Cheesecake Bortivka
Cheesecake Cookies

Hrebeéska medovina s.r.o.
Hfebelska medovina s.r.o. je rodinna firma, ktera od roku 2002 pfipravuje pro své zakazniky originalni

medoviny. Tajemstvi jemné originalni chuti je vysledkem poctivé femesiné prace, puvodnich receptur,
peclivé vybranych bylin, a pfedevsim prvotfidni kvality medu vlastnich vcelstev firmy, které jsou
obhospodafovany pod Hfebe&skym vrchem. Chloubou originalnich medovin je vyvazenost chuti, které na
sebe pfijemné navazuiji a tvofi jedinecny chutovy zazitek.

Hiebeéska medovina BYLINNA HORKA
Medovina nejvyraznéjSiho charakteru, ktera v sob& snoubi celkem 21 bylin, jeZ tvofi znamenitou

sladkohofkou chut. Kofen hofce, pelynék a puskvorec jsou vyvazeny jemnosti ostatnich bylin. Diky tradi¢nim
metodam vyroby si medovina zachovava své pfirodni aroma a autentickou kvalitu. Sladkost medu se v ni
dokonale prolina s charakteristickou hofkosti bylin, €¢imz vznika vyvazeny a piny chutovy zazitek.

ViSnova medovina

Pfinasi jedine€ny chutovy zazitek, ktery spojuje jemnou sladkost kvalitniho medu s osvézujici kyselosti
zralych visni. Tento harmonicky mix vytvafi plnou, svézi chut, ktera potési smysly a nabizi pfijemné
osvézeni.

Josef Kortan
Cukrarna Kortan navazuje na tradici vyhlaSené milevské cukrarny, jejiz historie saha az pfed znarodnéni. Od

roku 1990 plsobi jako rodinny podnik zaméfeny na vyrobu domaci zmrzliny. Vyroba probiha pfimo v misté,
podle pGvodnich a inovovanych postupl — z pfirodnich, lokalnich a sezénnich surovin, bez chemickych
dochucovadel a barviv. Cukrarna Kortan si zaklada na ru¢ni vyrobé, kvalitnich surovinach a osobnim
pfistupu.

Zmrzlina Rumburak
Smetanova zmrzlina jedine&né kombinace podzemnice olejné a rumu, kterd dodavéa dezertu vyraznou chut’ a

neobvyklé jméno.

Zmrzlina Pernik
Smetanova zmrzlina inspirovana pfanim zakazniku, pfipomina chut tradi¢niho perniku a nabizi ne¢ekany

zazitek.

Mykoprodukta s.r.o.
Spole€nost zalozena v roce 2022 se specializuje na vyrobu bylinnych a ovocnych vin. Sidli ve Volyni, mésté

gasto oznadované jako brana Sumavy, a vyrabi své produkty v historickych prostorach byvalého pivovaru.
Firma navazuje na regionalni tradice a klade dlraz na kvalitu, femesiné zpracovani a pavodni receptury.

Sumavské bylinné

Sumavskeé bylinné je vlajkovym produktem spolecnosti, inspirovanym plvodni recepturou z roku 1897,
kterou vytvofil vimpersky Iékarnik dr. Budinsky. Tento tradiCni elixir je zalozen na jable€ném ving,
obohaceném o vytazky z 22 druh Sumavskych bylin a exotického kofeni. Vysledkem je komplexni chutovy
zazitek — jemné sladky v uvodu, s postupnym pfechodem do pfijemné hofkosti. Dlouha macerace bylin
dodava napoji hloubku, charakter a pfirozené aroma. Sumavské bylinné spojuje tradici, pfirodu a poctivost
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Sumavského kraje. Je vhodné jako aperitiv i digestiv, idealni pro slavnostni pfilezitosti i chvile klidu a
relaxace.

Enzian — bylinny elixir

Produkt vyrabény podle plivodni receptury dr. Budinského. Zakladem je jable¢né vino z jihoCeskych jablek,
ve kterém nékolik mésicd maceruji peclivé vybrané byliny. Dominantni slozkou je kofen hofce, ktery napoji
dodava vyraznou horkost a nezaménitelnou viini. Enzian je idealni jako digestiv po jidle, ale s kostkou ledu
se hodi i k odpo€inku a pohodovym chvilim.

Piller s.r.o.
Rodinna firma Piller s.r.o. se dlouhodobé vénuje vyrobé masnych produktl a Skvafirenskych specialit. Pod

znackou ANNA nabizi kvalitni tukové vyrobky, pfi¢emz klade ddraz nejen na tradié¢ni femesiné postupy, ale
také na spole¢enskou odpovédnost a podporu komunitnich projektt. Mezi klicové produkty patfi rué¢né
michané Skvarky, vyrdbéné z vybé&rového ceského vepiového hibetniho sadla od provéfenych domacich
dodavateld. Diky tradiénimu suchému zpUsobu Skvafeni dosahuji Skvarky vyjimeéné trvanlivosti, kfupavé
struktury a jemné konzistence.

Skvarky k pivu

Vyrobek vynika intenzivni a Cistou vuni ¢erstvé vyskvafeného sadla, doplnénou pfijemnymi masovymi tony.
Po dochuceni originalni smési kofeni se viiné stava neodolatelné lakavou a vybizi k ochutnani. Chut je
vyvazena a plna, s jemnymi ofiSkovymi podtény a decentnim slanym nadechem. Specialni kofenici smés
dodava Skvark(m charakteristicky Smrnc a dlouhotrvajici chutovy zazitek, ktery skvéle doplini posezeni u
piva i kazdodenni gurmansky okamzik.

Zemédélské druzstvo Hanovice
Zemédelské druzstvo Hanovice se specializuje na vyrobu kvalitnich potravin, mezi které patfi Cerstva rajCata,

mléko z vlastniho chovu mlééného skotu a obiloviny. Provoz druzstva je pohanén energii z obnovitelnych
zdroju, ¢imz aktivné pfispiva ke snizovani ekologické zatéze. Mezi vlajkové produkty patfi s laskou
péstovana cherry rajCatka, ktera vynikaji €istou chuti a vysokou kvalitou. Raj€ata jsou péstovana bez pouZiti
chemickych postfikd, s vyuzitim Setrnych biologickych metod. Diky tomu si zachovavaji pfirozené sladkou a
plnou chut. Ani po sklizni nejsou chemicky oSetfovana. Kazdy plod je vysledkem poctivé prace, Setrného
pfistupu k pfirodé a hlubokého respektu k lidskému zdravi.

Rajéata snack — odriida Sweet Maxine
Rajcata snack — odriida Sweetelle

Vies Caffé Servis s.r.o.

VFes Caffé Servis je rodinné hospodafstvi ve Viesing, které spojuje lasku k pfirodé, tradi¢ni postupy a
ekologické zemédelstvi. V rozlehlych sadech dozrava ovoce v bio kvalité — ryngle, Svestky, jablka — vSe bez
kompromisu, s respektem k padé i krajiné. Med od vlastnich v&el vznika v tichu kvétnatych luk a kazda
skleni¢ka dzemu je vysledkem ruéni prace, trpélivosti a péfe. Hospodarstvi neni jen mistem sklizné — je také
oteviené détem a Skolam. V ramci exkurzi se mali navstévnici uci naslouchat pfirodé, sbiraji ovoce, pozoruji

plody, ale i vztah k zemi, Zivotu a vzajemnému porozuméni.

Rynglova pomazanka s bilym makem
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Jeden z vyjimecnych produktt Vies Caffé Servis. Ryngle se peclivé vypeckuji, jemné povafi s hnédym
cukrem, citronovou stavou, bilym makem a nasledné se ru¢né zpracovavaji do jemné konzistence.
Vysledkem je pomazanka, ktera evokuje vzpominky na babi¢€inu kuchyni a 1éto pIné vini. Kazda sklenicka
je malym darkem — sladkym, vofiavym a upfimnym.

Kvétovy med
Je vysledkem spoluprace s pfirodou. V¢ely sbiraji nektar z mistnich luk a sadd, a vznika tak med plny vini,

barev a Zivota. Staci se s Uctou — bez spéchu. Kazda sklenicka je jako kapka slunce, ktera nejen chutna, ale
vypravi pfibéh o krajing, lidech a harmonii.

NAMARA s.r.o.

NAMARA s.r.o. je tradiéni mlékarna sidlici v Domazlicich, ktera se od roku 1998 vénuje vyrobé mlécnych
produktll a exportu syru typu AKAWI do celého svéta. Spole€nost spojuje moderni technologie s respektem
k mistni mlékarenské tradici. Vyrobni procesy splfiuji pfisné hygienické standardy a vyuzivaji vyhradné
Cerstvé kravské mléko z ¢eskych farem.

Chodské cerstvé maslo ze sladké smetany
Chodské Cerstvé maslo ze sladké smetany, které si ziskalo uznani diky své jedine¢né chuti, svézesti a

neménné kvalité. Maslo je vyrabéno klasickou metodou z vysoce kvalitniho mléka, pochazejiciho vyhradné
od regionalnich chovatel(. Diky Setrnému zpracovani si maslo uchovava svou pfirozenou jemnou chut, vani
a krémovou strukturu. Vyroba probiha s dirazem na tradiéni postupy a ruéni dohled nad kvalitou kazdé
Sarze, coz zajistuje nejen vysoky standard, ale i autenticitu produktu.

Kontakt:

Eva Cespiva

tiskova mluvéi

E: press@szif.gov.cz
M: +420 733 696 550

Pro editory:

Narodni znacku kvality Klasa udéluje mimofadné kvalitnim potravinafskym a zemédélskym vyrobkim
ministr zemédélstvi od roku 2003 na navrh Hodnotitelské komise. Administraci znacky provadi Statni
zemeédélsky intervencni fond. Narodni znacku kvality ziskavéa vyrobce na tfi roky. Logo Klasa slouzi
spotrebitelim k lepSi orientaci na trhu pfi rozeznani vyjimeéné kvalitnich produktt v porovnani s bézné
dostupnymi potravinami.

V soucasnosti mohou spotrebitelé nalézt znacku Klasa na obalech celkem 922 produkt( od 278 ¢eskych
a moravskych vyrobcu. Dalsi informace a kompletni seznam v§ech ocenénych produktu jsou dostupné
na strankach www.eklasa.gov.cz.

Statni zemédélsky intervencni fond (Fond) je akreditovanou platebni agenturou pro provadéni opatreni
Spolecné zemédeélské politiky financovanych z Evropského zemédélského zarucniho fondu, Evropského
zemédélského fondu pro rozvoj venkova a Evropského namorniho a rybarského fondu. Je
zprostredkovatelem finanéni podpory z Evropské unie a narodnich zdrojd. V sou¢asné dobé Fond
administruje reZimy podpor 1. a 2. pilife Spole¢né zemédélské politiky a Narodni dotace. Konkrétné se jedna
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o primé platby, trzni opatfeni a Rozvoj venkova. Fond rovnéz administruje narodni znacky kvality potravin
Klasa a Regionalni potravina. V souéasnosti ma sedm regionalnich odbort a dalSich 65 lokalizovanych
pracovist, ktera poskytuji sluzby Zadatelim primo v misté jejich pusobeni.

Vice informaci naleznete na www.szif.gov.cz.
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